
Nous avons construit Bagheera à partir d’une feuille blanche. Ce lieu

est unique, personnel, exclusif et complexe à la fois. Pas seulement 

un endroit pour manger ou faire la fête, Préparez-vous 

à embarquer dans un nouveau mode de vie.

De la volonté d’imaginer un restaurant festif, éclectique mais 

savoureux, nous avons fait naître l’environnement le plus sauvage de la ville.

Il est maintenant temps de faire rugir Bruxelles !

Chef de Salle : Faical Rhayou

Antoine Bradfer & Carmelo Licata

Directeur de Restaurant et Chef de Cuisine : Romain Longchamp



Feu de la Jungle   17
Mezcal - Jus de Mangue - Citron Vert - Sucre - Liqueur d’Orange

Safari Sauvage   17
Bourbon - Liqueur de Cassis - Sirop d’Érable Épicé - Bitter Orange

Mermaid’s Dream   17
Gin - Liqueur de Sapin - Citron - Sirop de Fleur de Sureau - Eau Gazeuse

   Océan Breeze   17
Vodka -  Liqueur de Pêche - Citron Vert - Sirop d’Agave

The Alpha Touch
Vous avez une envie spéciale ?

Notre barman se fera un plaisir de vous créer un cocktail sur mesure !

Cocktail Création
Rose Spritz   17

Vermouth Blanc - Liqueur de Cassis - Rosé - Eau Pétillante

YSBD (You Should Bet and Dare)   17
Amaretto - Supasawa - Spéculoos - Blanc d’Œuf

Ruben in The Table   17
Vodka à la Vanille (Infusion 24h) - Liqueur de Rhubarbe - Sirop de Vanille - Tia Maria - Supasawa

‘‘Eldorado’’   17
Rhum Blanc - Citron Vert - Sirop d’Orgeat - Liqueur de Pêches



Cosmopolitan   13  
Russian Vodka - Cointreau - Jus de citron - Jus de Cranberry

Cuba libre   13
Rhum Appleton - Citron vert - Coca-Cola

Daiquiri   13
Rhum Appleton - Jus de citron 

Dark & Stormy   13
Rhum Gosling - Jus de citron - Ginger Beer

Dry Martini   13
Gin Bulldog - Cinzano Vermouth blanc - Olives

Moscow mule   15
Belvedere Vodka - Jus de citron - Ginger beer

Old Fashioned   13
Bourbon Maker’s Mark - Angostura bitter - Sucre de canne

Pisco Sour   13
Pisco - Jus de citron - Sucre de canne -  Blanc d’oeuf

Whisky Sour   13
Bourbon Jim Beam - Jus de citron - Sucre de canne - Blanc d’oeuf

Cocktail
Basil Smash   13

Gin Bulldog - Jus de citron - Basilic frais

Negroni   13
Gin Bulldog - Campari - Vermouth rouge Cinzano

Grand Old Fashioned   13
Grand Marnier - Bourbon - Zestes d’orange

Espresso Martini   15
Russian Vodka - Tia Maria - Espresso - Sucre



Tapas
Poulet Grillé au Ponzu   16

Fish and Chips Bagheera   18
Mayonnaise à la Livèche

Entrée
Oeuf Parfait de la Ferme Censier   22

Thon Yellowfin Mariné et Croustillant   25

Maquereau Mi-Cuit au Vinaigre de Cidre   19

Tartare de Boeuf et Anguilles Fumées   21
Radis / Pain Melba / Pavot Noir

Carpaccio de Légumes Primeurs   18
Radis / Fenouils / Olives / Yaourt

Févettes / Basilic  / Cébettes  / Poutargue

Moutarde / Herbettes / Rhubarbe 

Sauce Hollandaise au Côtes du Jura

Gingembre / Laitue Romaine / Sésame

Dégustation de Charcuteries Italiennes   15
Culatta / Salame Golfetta / Mortadella

Caviar Imperial Gold
50gr 120            100gr 190

Des Lacs Sino-Russes / Sélection spéciale à tradition Iranienne
Blinis / Crème épaisse de Normandie

Asperges  / Pain Melba / Cerfeuil



Volaille Jaune Rôtie au Laurier   32

Asperges / Pop-Corn / Morilles

Quasi d’Agneau Frotté à la Sarriette   27

Ail des Ours / Pommes de Terre / Menthe

Entrecôte de Boeuf Sélection Bagheera (2p.)   92

Rôtie à Partager

Viande

Sauce Béarnaise
Potatoes  / Jardinière de Légumes / Jeunes Pousses

Végétarien

Dos de Saumon Confit   26
Sauce au Noilly Prat

Dorade Royale à la Plancha   32
Beurre aux Algues

Aile de Raie de la Mer du Nord (2p.)   78

Rôtie Meunière à Partager

Poion

Sauce Champagne

Raviole Ouverte à L’ail des Ours   23
Asperges / Pistaches / Parmesan / Roquette

Tzatziki aux Petits Pois

Petite tartine de cuisses confites au foie gras

Petite cassolette de souris d’agneau braisée

Brocolis / Citron / Noisettes / Chou Pointu

Jus de Poulet

Potatoes  / Jardinière de Légumes / Jeunes Pousses

Tagliolini au Caviar Impérial Gold   55
Crème de Normandie / Encornets / Encre de Seiche

Recee Signature

Oseille / Pommes de Terre / Épinards



Deert 
Fraicheur de Rhubarbe et Pamplemousse   13

Riz “Acquerello” au Lait   14

Tartelette Chocolat   15

Time to make Bruels roar
5 Chupitos 40€            10 Chupitos 75€

Poire / Caramel 

Cacahuètes / Cacao / Yuzu

Alpha Fabulous

Long Island

Chartreuse Verte, Vodka, Supasawa, Concombre

Tequila, Vodka, Gin, Rhum, Cointreau, Supasawa

Margarita

Pina Colada

Tequila, Supasawa

Rhum Appleton, Ananas, Supasawa, Coco

Verveine / Yaourt / Sucre Muscovado

Mezcalita
Mezcal, Supasawa

Balalaïka
Vodka, Cointreau, Citron vert

Informez-vous sur nos produits et les allergènes

Glace au Snickers



Carte des boions

Campari Tonic
Campari Orange
Aperol Spritz

Biancosarti
Porto
Zenzero

11 
10
11 

9 
8
9 

Cocktail sans alcool
Crodino

12 
5 

Coca-Cola
Coca-Cola Zero

San Pellegrino Aranciata
San Pellegrino Aranciata Rossa

Lipton Ice-Tea
Jus de Pomme

Thomas Henry Tonic

San Pellegrino 50cl
Vittel 50cl
Perrier 20cl
Perrier 75cl

Jus de Tomate

Red Bull

Stella Artois
Stella Artois 0%
Corona
Triple Karmeliet
Vedett IPA
Victoria

5
5
6
6
6
6

San Pellegrino Limonata
5 
5 

5 
5 
5 

5 
5 

5 

5 
5 
5 
7 

5 

5

Campari Spritz 11 

Aperitifs

Softs

Bières

Duvel 6



Bulldog
Roku
Virunga
Sir Chill
Blind Tiger Piper Cuba

8
9

10
11

12
Drunken Horse 12

Glenmorangie 10 ans
Hibiki Suntory Harmony Master’s Select
Oban 14 ans
Laphroaig 10 ans

10
25
15
14

Maker’s Markt
Jim Beam

9
8

Appleton Signature Blend
Appleton Estate 8 ans
Appleton Rare 12 ans
Kraken
Boukman
Trois Rivieres Blanc

8
10
12
10
10
9

Zubrowka Biala

Marry White
Belvedere
Belvedere Heritage

8

11
12
14

Gin 

Whisky

Rhum

Vodka

Glen Garioch 18

Skyy 9



Amaretto
Limoncello
Cynar
Averna
Braulio

9
8
7
7
7

Grand Marnier 8
Hierbas

Hennessy XO

10

20
Hennessy VS
Baileys

10
8

Pastis 9

Digestifs

Chartreuse Verte 12
Chartreuse Jaune 12
Chartreuse Double (Verte + Jaune) 24

Irish Coffee 17
Italian Coffee 17


